
VRUCHTENSAUS

Voorbereiding :  5 min - Rusttijd :  - - Koken :  - - Materiaal :  -

Ingrediënten : 2

 - 500 g frambozen -  Enkele druppels citroensap - 150 g kristalsuiker

  1. Was de frambozen

  2. Doe de frambozen en de suiker in de kom met het metalen mes.

  3. Voeg enkele druppels citroensap toe en mix gedurende 1 minuut.

  4. Proef de saus en voeg zo nodig suiker toe.

  5. Zeef de saus om de pitjes te verwijderen.

  6. Koel bewaren.

Compact 3200 XL  

4200 XL  

5200 XL  

5200 XL Premium  


