magimix

TAHINSAUS

Voorbereiding : 5 min - Rusttijd : - - Koken : - - Materiaal : -

Ingrediénten : 6 PERSONEN

- 1 teentje knoflook - 50 gram tahin (sesampasta) - sap van 1 citroen - 1 theelepel honing - 2 eetlepels

olijffolie - 2 & 3 eetlepels water

1. Pel de knoflook en snijd doormidden. Doe alle ingrediénten in de kom en stel het EXPERT-programma in
op 1% minuut/snelheid 10 (zonder verwarmen) tot een glad mengsel verkregen wordt. U kunt deze saus ook

in de mini-kom bereiden.
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