
KORSTDEEG

Voorbereiding :  5 min - Rusttijd :  30 min - Koken :  - - Materiaal :  -

Ingrediënten : 1 TAART (6/8 PERSONEN)

 - 125 gram boter, in klontjes gesneden - 250 gram bloem - 80 ml koud water - 1 snufje zout

  1. Doe alle ingrediënten in de rvs-kom en selecteer het programma DEEG/TAART.

  2. Wikkel de deegbal in plasticfolie en laat deze ten minste 30 minuten in de koelkast rusten. Rol het deeg

met een deegroller uit op een met bloem bestrooid werkblad.
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