magimix

GRANITE CITRON

Préparation : 5 min - Repos : - - Cuisson : - - Matériel : -

Ingrédients : 2

- 100 ml d'eau - 3 c.s. de sirop de sucre de canne - 1 gros citron jaune - 12 glacons

1. Prélevez I'équivalent d'1 cuillére & café de zeste de citron, réservez. Pelez & vif le citron, coupez-le en 4
et retirez les pépins. Versez |'eau en premier dans la cuve du blender, ajoutez les quarts de citron et le

zeste, puis le sirop et les glagons.

2. Mixez en fonction Ice 30 secondes, puis 10 secondes en vitesse 4.

Blender Power 4 m



