
CITRONNADE

Préparation :  10 min - Repos :  - - Cuisson :  - - Matériel :  Presse-agrumes

Ingrédients : 5 verres

 - 1 L d?eau - 75 ml de sirop de sucre de canne - 4 citrons jaunes (130 ml) - 4 citrons verts (130 ml) - 20

feuilles de menthe fraîche

  1. Mélangez l'?eau et le sirop de sucre de canne dans un pichet.

  2. Pressez les citrons avec le presse-agrumes, en utilisant le cône jaune (petits agrumes). Ajoutez le jus de

citron au mélange eau et sirop de sucre de canne.

  3. Nettoyez les feuilles de menthe et ajoutez-les à la citronnade. Laissez infuser au frais et servez !
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