
TARTAARSAUS

Voorbereiding :  5 min - Rusttijd :  - - Koken :  - - Materiaal :  -

Ingrediënten : 1

 - 1 portie mayonaise - 1 lente-uitje - ¼ bos peterselie - ¼ bos bieslook - ¼ bos kervel - 4 augurkjes - 2 el

kappertjes -  Zout, peper

  1. Mix de augurkjes, de kappertjes, de lente-ui en de kruiden in de mini-kom. Tot kleine stukjes en zet het

mengsel even weg.

  2. Bereid de mayonaise volgens de aanwijzingen.

  3. Voeg het gehakte mengsel toe en druk 2 a 3 keer op PULSE. Breng op smaak met zouten peper.

Tip van de chef : 

Lekker bij gehakte biefstuk, vis, fondue nz.

Compact 3200 XL  

4200 XL  

5200 XL  

5200 XL Premium  

Multifunctionele Pâtissier Premium  




