magimix

KERRIESAUS

Voorbereiding : 5 min - Rusttijd : - - Koken : 5 min - Materiaal : -

Ingrediénten : 1 PORTIE

- 30 gram boter - 40 gram bloem - 2 theelepels kerriepoeder - 150 ml koude melk - 150 ml water - 2

kippenbouillontablet - 1 V2 eetlepel créme fraiche - zout en peper

1. Doe alle ingrediénten in de kom en stel het EXPERT-programma in op 5 minuten/ snelheid 3/80 °C.
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